
Kosakowo, Żeromskiego 28 / Gdynia, Szlifierzy 6 / Gdynia, Chylońska 251
Gdynia, Brzechwy 7 / Gdynia, Gorczycowa 4c/2 / Gdynia, Wiejska 1

Gdynia, Kartuska 15 / Reda, Jana Pawła II 11/K / Bolszewo, Strażacka 1
Luzino, Młyńska 1/3 / Rumia, Dąbrowskiego 14D / Rumia, Dąbrowskiego 115

Wejherowo, Jana III Sobieskiego 318 / Wejherowo, Obr.Helu 3 (CH Jantar) / Wejherowo, Rzeźnicka 1A/4

*Nagrody mogą różnić się od tych zamieszczonych na zdjęciach.

ADRESY SKLEPÓW:

AKCJA PROMOCYJNA TRWA 
OD 20.11.2018 DO 30.05.2019

350 punktów

250 punktów

100 punktów

150 punktów 50 punktów

150 punktów

W okresie trwania promocji tj. 20.11.2018 - 30.05.2019 
rób zakupy i zbieraj punkty a punkty wymieniaj na nagrody.

W Dominiku kupujesz
nagrody zyskujesz

W Dominiku kupujesz
nagrody zyskujesz

W Dominiku kupujesz
nagrody zyskujesz

W Dominiku kupujesz
nagrody zyskujesz



Komplet noży 6-elementowy w bloku z ostrzami wykonanymi ze 
stali nierdzewnej. Dla wszystkich, którzy uwielbiają czerń i metal, 
idealnym elementem wyposażenia kuchni jest zestaw noży kutych 
Granite. Długotrwała ostrość, wysoka jakość. Wygodne uchwyty 
z tworzywa sztucznego. Noże kute z syntetycznymi rękojeściami 
zapewniają najwyższy standard w zakresie wygody, ergonomii 
i higieny. Zastosowana stal nierdzewna składa się z najlepszej jakości 
stopu powszechnie stosowanego w światowej klasy produktach co 
gwarantuje jej wysoką odporność na korozje, oraz bardzo dobrą 
wytrzymałość. Idealny zestaw do nowoczesnej kuchni.

Skład kompletu: 
•  1 x nóż kuchenny 20 cm
•  1 x nóż szefa kuchni Chef ’s 20 cm
•  1 x nóż masarski 15 cm
•  1 x nóż kuchenny 13 cm
•  1 x nóż obierak 9 cm
•  1 x drewniany blok do noży 

Nagrody za 350 punktów

    na parze 20 cm. 

Klasyczny charakter garnków Vikos podkreśla prosty kształt ścianek, natomiast zaokrąglony kształt rączek oraz okrągły 
uchwyt szklanej pokrywy przełamują ten łagodny design. Garnki dzięki takiemu połączeniu nabierają wyrazistego 
charakteru.
Garnki Vikos wykonane są z wysokiej jakości stali nierdzewnej o grubości ścianek 0,5mm. Wielowarstwowe dno 
równomiernie rozprowadza ciepło, dzięki czemu potrawy szybciej się gotują, co przekłada się na mniejsze zużycie 
energii i większą oszczędność. Dodatkowym atutem jest skala na wewnętrznej stronie ścianki, ułatwiająca 
odmierzanie. Szklana pokrywka posiada odpowietrznik, który odprowadza nadmiar pary.

Komplet składa się:
•  garnek 16 cm, 1,5 l z pokrywą,
•  garnek 20 cm, 3, l z pokrywą,
•  garnek 24 cm, 6 l z pokrywą,
•  rondel 16 cm, 1,5 l z pokrywą,
•  nakładka do gotowania 

350 punktów

350 punktów



Banquet Brytfanna PREMIUM Dark Brown 39,5x22x11 cm 
Brytfanna z  nieprzylegającą powierzchnią PREMIUM Dark 
Brown i  ekstra twardymi cząsteczkami tytanu, odporna 
na zarysowania. Szklana pokrywa z  systemem aroma 
knob umożliwia łagodne dawkowanie płynnych przypraw. 

350 punktów

Nagrody za 250 punktów

Patelnia o średnicy 26 cm, wykonana z aluminium, trójwarstwowa powłoka nieprzywierająca  ILAG Non-Stick Premium 
odporna na ścieranie i zarysowania, przystosowana do kuchenek indukcyjnych.

350 punktów

250 punktów

Garnek do gotowania na parze Loremis Plus 20 cm + 2 
wkłady i pokrywka. Garnek o prostym, nowoczesnym 
kształcie wykonany jest z wysokiej jakości stali 
nierdzewnej 18/0 (wykończenie połysk) z niezwykłą 
starannością i dbałością o każdy szczegół. Płaska 
pokrywka i 2 wkłady wykonane z żaroodpornego szkła 
hartowanego 4 mm. Garnki Loremis Plus są łatwe do 
utrzymania w czystości, wygodne i praktyczne. Rączki ze 
stali nierdzewnej, skala na wewnętrznej ściance garnka 
pomaga w odmierzaniu odpowiedniej ilości płynów. 

250 punktów

Nagrody za 



Z ZELMER HB0804S w szybki i łatwy sposób zmieszasz, rozdrobnisz 
(posiekasz), ubijesz pianę, czy też zmiksujesz składniki. Wystarczy wrzucić 
wszystkie niezbędne składniki do blendera i uruchomić urządzenie. Dzięki 
wysokiej mocy 400W, pulsacyjnemu trybowi pracy oraz funkcji TURBO 
możesz przygotować swoje ulubione potrawy i napoje w przyjemny, prosty 
sposób. Blender ZELMER ZHB1304B został wyposażony w pojemnik z 
ostrzem miksującym do rozdrabniania, pojemnik z pokrywką, minimalakser, 
końcówkę miksującą, kubek do miksowania z pokrywką oraz trzepaczkę do 
ubijania. 

Nagrody za 250 punktów

250 punktów

Nagrody za 150 punktów

Patelnia aluminiowa o średnicy 26cm i grubości ścianki 
4,5mm, to wysokiej jakości produkt marki MG home. 
Jej zalety to m.in. idealnie wyprofilowany uchwyt, 
możliwość mycia w zmywarce oraz grube dno 
zapewniające równomierny rozkład temperatury. Patelnia 
o wyjątkowej odporności na zarysowania i wytrzymałości 
powłoki, będzie niezbędnym elementem kuchni, który 
szybko i łatwo pozwoli przygotować smaczne potrawy. 
Nieprzywieralna powierzchnia pozwala na minimalne 
użycie tłuszczu, a po posiłku łatwo ją wyczyścić. 

150 punktów



Dobry rondel przyda się z pewnością do gotowania, podgrzewania 
dań, a także duszenia. Naczynie sprawdzi się w codziennym 
przygotowaniu posiłków, a także do przygotowania polewy 
czekoladowej na ciasto, podgrzania mleka czy przygotowania 
sosu.Produkt jest pokryty powłoką teflonową, która umożliwia 
gotowanie oraz smażenie z minimalną ilością tłuszczu.  Artykuł 
posiada korpus aluminiowy, dzięki czemu szybko i równomiernie 

Nagrody za 150 punktów

150 punktów

się nagrzewa, a także długo utrzymuje temperaturę potrawy.Rondel posiada długi, poręczny uchwyt, który umożliwia 
komfortowe przenoszenie naczynia wraz z zawartością.Pokrywka wykonana jest z odpornego na wysokie temperatury 
szkła. Dzięki temu, że jest przezroczysta mamy możliwość kontrolowania procesu gotowania, bez jej zbędnego 
unoszenia.Praktyczny otwór przy uchwycie, umożliwia szybkie i wygodne odwieszenie artykułu  na haczyku.Produkt 
pochodzi z oferty marki Ambition, która jest symbolem piękna i elegancji. Podążające za duchem czasu wzornictwo 
i szeroki asortyment to najmocniejsze strony tej firmy.Artykuł  można skompletować z innymi z tej serii.

Aladdin Termos obiadowy 0,4 l metaliczny. Pojemnik  termiczny utrzymujący temperaturę jedzenia ciepłego lub zimnego 
jedzenia do 5,5 godzin (na podstawie testu z wrzątkiem). Niewielki i lekki, zmieści sie do każdej torby. Aby maksymalnie 
wydłużyć czas utrzymywania ciepła, zalecamy napełnienie termosu wrzątkiem na chwilę przed włożeniem do pełna 
bardzo gorącego gorącego posiłku. Idealna pojemność na spory jednodaniowy posiłek - 400 ml (duży talerz zupy). 

150 punktów

Termos jest w 100% szczelny (po dokładnym zakręceniu pokrywki). 
Wykonany ze stali nierdzewnej - podwójne, metalowe ścianki izolowane 
próżniowo zapewniają lepszą termoizolację. Pokrywka łatwo się odkręca, 
tak, aby dzieci nie miały problemu z jego obsługą. Wygodny do mycia. 
Od spodu pokryty warstwą antypoślizgową. Dzięki najwyższej jakości 
materiałom termos jest wyjątkowo trwały. Pokrywka wyposażona 
w funkcjonalny, silikonowy uchwyt. Nie należy używać w mikrofalówce. 
Ulubiony domowy obiad w wygodnym, ładnym pojemniku zawsze ciepły 
i pod ręką. Zapakuj do termosu zupę, makaron i ruszaj! 

•  Wysokość: ok.13,5 cm
•  Średnica: ok. 7,5 cm
•  Pojemność: 400 ml
•  Materiał: stal nierdzewna, tworzywo sztuczne
•  Sposób czyszczenia: myć ręcznie (nie nadaje się do mycia w zmywarce)



Nóż GERLACH 991A-8. Nóż szefa kuchni 8 cali wykonany ze stali molibdenowo-wanadowej (X50CrMoV15), z rękojeścią 
z tworzywa ABS. U nasady rękojeści znajduje się symbol wskazujący przeznaczenie noża. Produkt dostosowany do 
użycia w zmywarce. Zalecane krojenie na drewnianych deskach do krojenia.

Nagrody za 100 punktów
100 punktów

100 punktów

•  specjalna blokada zabezpieczająca przed przypadkowym otwarciem się  nożyc 

•  długość całkowita 25cm 

•  nożyce z łatwością tną mięso drobiowe, skórę  oraz kości 
•  wytrzymałe ostrza i bardzo ostre krawędzie tnące 

Nożyce kuchenne Gerlach.

•  wysokiej jakości stal węglowa, nierdzewna 18/10 

•  poręczne i wygodne w użytkowaniu 
•  zapakowane w oryginalny blister 

   trzymana z dala od promienie słonecznych i ciepłych 
   źródeł powietrza

INTELIGENTNA MASELNICZKA - PRODUKT POLSKI

   masła w wodzie
- masło zanurzone w wodzie zawsze jest miękkie 
   i  można je przechowywać w temperaturze pokojowej

- maselniczka aby spełniała swoje funkcje musi być 

- maselniczka wykorzystuje starodawne trzymanie   

- masło zawsze świeże i gotowe do użycia
- nie trzeba trzymać w lodówce

100 punktów



Zestaw przyprawników 7-elementowy, 
składa się z pojemników na: ocet, oliwę, 
sól, pieprz, wykałaczki i serwetnik plus 
podstawa. Podstawa wykonana ze stali 
chromowej, pojemniki wykonane ze 
szkła, zdejmowane nakrętki. Zestaw 
zapakowany w kartonik. 

Nagrody za 50 punktów
50 punktów

Marka Ambition to synonim piękna 
i elegancji. Niebanalne, zawsze podążające 
za duchem czasów wzornictwo i naprawdę 
duży wybór produktów do kuchni i na stół to 
najmocniejsze strony.
Młynek elektryczny do pieprzu i soli marki 
Ambition charakteryzuje się nowoczesnym 
i eleganckim wyglądem oraz precyzją 
wykonania. Wygodny w użyciu dzięki 
wyprofilowanym kształtom. Niezbędny 
w każdej kuchni.
Młynek posiada regulację grubości mielenia. 
Ceramiczny mechanizm mielący.  
Wykonanie: obudowa stal nierdzewna 
i akryl. Młynek działa grawitacyjnie - 
uruchamia się poprzez pochylenie młynka, 
nie posiada przycisku. Zasilany na baterie. 

50 punktów

Elegancka linia akcesoriów kuchennych w kremowo-brązowym kolorze. Posiadają praktyczne rączki, które pozwalają 
odłożyć akcesoria bez zabrudzeń – powierzchnia użytkowa nie dotyka blatu. Mogą być używane do maksymalnej 
temperatury +210°C. Nie są przeznaczone do czyszczenia w zmywarkach, zaleca się mycie ręczne. 

50 punktów



Zestaw pięciu musztard Prymat

Nagrody za 25 punktów

25 punktów

Ketchup Łagodny. Wyjątkowo smaczny 
ketchup o wyjątkowo dobrym składzie. 
Bez dodatku cukru. Bez octu 
spirytusowego. Z dodatkiem soli 
himalajskiej. Wyprodukowany z 300 g 
pomidorów na 100 g produktu. Oto jego 
łagodna wersja.

25 punktów

Ogórki mają niewiele witamin, ale są dobrym źródłem soli 
mineralnych, a jedzone ze skórką, jak np. nasze kiszone, dodatkowo 
wzbogacają dietę o błonnik. Występujący w ogórkach krzem jest 
ważny dla zdrowia włosów i paznokci.

25 punktów

Nasze ogórki są jędrne, chrupkie 
i pełne w środku. Wynika to 
z faktu, że kisimy tylko wybrane 
przez nas odmiany ogórków, 
które wcześniej kontraktujemy. 
Dodajemy tylko polskie, świeże 
przyprawy: baldachy kopru, 
świeży korzeń i liść chrzanu, liść 
dębu, polski zmiażdżony 
czosnek. Nadaje to ogórkom 
wyjątkowy smak.
  
Ogórki kisimy w niewielkich 
beczkach tak, aby stosować 
mniejsze stężenie soli i mieć 
nadzór nad całym procesem. 
Kiedy proces kiszenia dobiegnie 
końca ręcznie przekładamy je do 
słoików, aby mieć pewność, że 
trafią do Państwa tylko całe, 
jędrne i chrupkie egzemplarze.
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